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RESUMEN

El presente proyecto propone la creacion de un Centro Gastronémico en la ciudad
de Sogamoso, con el objetivo de revitalizar el eje comercial de la carrera 14 y
ofrecer un nuevo espacio de encuentro para los habitantes de la ciudad. El proyecto
surge como respuesta a la carencia de espacios verdes y equipamientos culturales
en Sogamoso, y busca integrar la actividad gastronémica con el entorno urbano. A
través de una metodologia cualitativa, se realizé un analisis del sitio y se
desarrollaron propuestas arquitecténicas que fomentan la interaccion social y la
reactivacion economica de la zona. Se espera que el Centro Gastronémico
contribuya a mejorar la calidad de vida de los habitantes y a promover la cohesion

social.

Palabras Clave

Sogamoso, revitalizacion urbana, centro gastronémico, espacios publicos,

planificacién urbana.



ABSTRACT

This project proposes the creation of a Gastronomic Center in the city of Sogamoso,
with the objective of revitalizing the commercial axis of street race 14 and offering a
new meeting space for the inhabitants of the city. The project arises as a response to
the lack of green spaces and cultural facilities in Sogamoso, and seeks to integrate
gastronomic activity with the urban environment. Through a qualitative methodology,
an analysis of the site was carried out and architectural proposals were developed
that promote social interaction and the economic reactivation of the area. It is
expected that the Gastronomic Center will contribute to improving the quality of life of

the inhabitants and promoting social cohesion.
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INTRODUCCION

Sogamoso, conocida por su rica historia y valor cultural, ha experimentado grandes
transformaciones. Sin embargo, enfrenta desafios urbanos, especialmente en la
disponibilidad de espacios verdes, que apenas alcanzan los 3 metros cuadrados por
habitante, muy por debajo de los 15 metros recomendados por la Organizacion
Mundial de la Salud.

El proyecto del Centro Gastrondmico en Sogamoso busca revitalizar el eje comercial
de la carrera 14 y ofrecer un nuevo espacio de encuentro para los residentes. El
proyecto se ubica en la actual sede de la policia municipal, que se trasladara a otro
sector, este cambio permitira transformar el espacio en un punto de interaccién social

y cultural, impulsando la actividad gastrondmica como motor de desarrollo urbano.

El diseno del Centro Gastrondmico tiene como objetivo potenciar la gastronomia local
mediante un entorno que fomente la formacién, interaccién y esparcimiento. Ademas
de ser un lugar para degustar comidas, incluira espacios para la ensefianza de
técnicas culinarias y areas para eventos gastrondmicos, contribuyendo a la economia
local. La ubicacién en la carrera 14, cerca del rio Moniquira y parque iraca aledano al
sitio, facilita la accesibilidad y atrae a residentes y visitantes, mejorando la percepcién

y uso de los espacios publicos en Sogamoso.

El proyecto contempla la reactivacién de areas subutilizadas, transformando la sede
de la policia en un centro gastronémico que revitalizara la zona, mejorara la seguridad
y la calidad ambiental. La propuesta propone un edificio especializado en el desarrollo
de espacios para la gastronomia junto con una plaza para facilitar la interaccion social

en el entorno urbano.



REFERENTES PROYECTUALES

MERCADO DEL RIO — MORALES VICARIA

Para el desarrollo de la propuesta el proyecto se inspira en el Mercado del Rio de
Morales Vicaria, combina elementos tradicionales y modernos la estructura basada
en un sistema portante en acero permite flexibilidad en el disefio de espacios y mejor
adaptacion a las necesidades funcionales del centro. Las terrazas y espacios abiertos

ofrecen vistas al paisaje circundante, fomentando un ambiente de relajacion y disfrute.

El proyecto se basa en la reactivacion de un edificio en abandono que anteriormente
servia como bodega para transporte de carbon, el cual propone generar un nuevo uso
comercial dedicado a la gastronomia. El lugar plantea un espacio flexible en el que se
disponen varios moédulos de comida distribuidos en diagonal y de forma triangular y
en el que alrededor se disponen varios comedores colectivos para disfrutar de forma

informal de las distintas opciones gastronémicas.

El Centro Gastrondmico de Sogamoso aborda varios desafios urbanos, revitalizando
el eje comercial de la carrera 14 y mejorando la cohesion social y la calidad de vida
de los habitantes. Este proyecto representa un paso significativo hacia una
planificaciéon urbana mas consciente y centrada en las necesidades de la comunidad,

integrando cultura, educacion y esparcimiento en un solo lugar.

TeSUa-E i -
Mercado del Rio - Morales Vicaria



CENTRO GASTRONOMICO Y CULTURAL BELLAVISTA — CHILE

El proyecto es un concurso en el barrio Bellavista de Chile donde participaron 5
oficinas de arquitectura, el presente proyecto obtuvo el segundo lugar y plantean un
edificio en relacion al paisaje y el entorno urbano.

Se considera al proyecto como un dispositivo de activacion urbana en el que se
disponen espacios para actividades culturales tal como es la parte del mercado
abierto hacia el patio central y el remate de las esquinas donde se remarca con
aperturas, rampas, plazoletas ademas de un anfiteatro exterior abierto y accesible al
usuario que transita el lugar.

El proyecto se destaca por usar las cubiertas del edificio como una extension del
paisaje en el que se genera una terraza al aire libre con vista hacia los cerros de igual
forma el subsuelo marca una aproximacion a través de escalinatas y un patio central
generando un uso cultural al aire libre a disposicion de los usuarios que deseen

realizar alguna actividad ludica.

La gastronomia como motor de desarrollo econdmico y cultural es una idea central en
este proyecto. La gastronomia no solo representa una actividad econdmica
significativa, sino que también es una expresién cultural que refleja la identidad y las
tradiciones de una comunidad. El Centro Gastrondmico de Sogamoso tiene el
potencial de convertirse en un punto focal donde chefs y productores locales pueden
exhibir sus talentos y productos, educando al publico sobre la rica herencia culinaria
de la region (ArchDaily, n.d.). Esta interaccion no solo dinamiza la economia local,

sino que también fortalece el sentido de comunidad y pertenencia.

[Imagen: Vista Aérea del Sitio]



MARCO TEORICO

La proximidad del proyecto al rio Moniquira y parque iraca presenta una oportunidad
Unica para integrar elementos naturales en el disefio del centro. El rio Monquira ha
sido histéricamente un recurso vital para la ciudad, aunque en las ultimas décadas ha
enfrentado problemas de contaminacion y abandono. Revitalizar esta area no solo
mejorara la calidad ambiental, sino que también proporcionara un entorno atractivo
para los residentes y visitantes. La integraciéon de estos espacios naturales con el
Centro Gastrondémico promovera un uso mas saludable y recreativo del entorno
urbano, siguiendo las recomendaciones de la teoria del paisaje urbano que subraya
la importancia de armonizar el entorno construido con el natural (Forgioni Florez,
2014).

El desarrollo de un centro gastrondmico en Sogamoso implica considerar
diversas teorias y enfoques en la planificacion urbana y el disefio arquitecténico. Uno
de los conceptos fundamentales en este contexto es la teoria de la planificaciéon
urbana centrada en las personas, promovida por Jan Gehl. Gehl argumenta que las
ciudades deben disefarse para fomentar la vida urbana activa, donde los espacios
publicos inviten a las personas a caminar, socializar y participar en actividades
recreativas (Gehl, 2010). Este enfoque es crucial para Sogamoso, una ciudad con una
notable carencia de espacios verdes y de esparcimiento, lo cual limita las

oportunidades de interaccion social y desarrollo comunitario.

Urbanismo Tactico

El urbanismo tactico es una estrategia que se ha vuelto popular en los ultimos
anos y se refiere a la implementacion de intervenciones temporales y de bajo costo
para transformar espacios urbanos. Este enfoque permite probar nuevas ideas y
conceptos antes de realizar inversiones permanentes, ofreciendo un método flexible
y participativo para el desarrollo urbano. En el caso del Centro Gastrondmico de
Sogamoso, el urbanismo tactico podria utilizarse para activar temporalmente el
espacio durante su desarrollo, permitiendo a la comunidad involucrarse en el proceso

y adaptarse a los cambios (Morales Vicaria Arquitectos, n.d.). Este enfoque no solo



dinamiza el area desde el principio, sino que también ayuda a ajustar el disefio final

segun las necesidades y respuestas de los usuarios.

Flexibilidad y Adaptabilidad en el Diseiio de Espacios Publicos

La flexibilidad y adaptabilidad en el disefio de espacios publicos es crucial para
asegurar que estos espacios puedan servir a multiples propdsitos y adaptarse a
diversas necesidades. En el disefio del Centro Gastrondmico, la creacién de areas
multifuncionales es vital. Estas areas pueden ser utilizadas para clases de cocina,
mercados de productores, eventos culturales y gastronémicos, entre otros (Smith,
2020). La flexibilidad del espacio maximiza su uso y lo hace mas atractivo para una
diversidad de usuarios. Esta capacidad de adaptacion es fundamental para responder
a las cambiantes demandas y preferencias de la comunidad, asegurando la relevancia

y utilidad del centro a lo largo del tiempo.

Integracién del Paisaje Urbano

Finalmente, la teoria del paisaje urbano enfatiza la importancia de integrar de
manera armoniosa el entorno construido con el natural. La proximidad del Centro
Gastrondémico al rio Monquira y los parques circundantes ofrece una oportunidad
Unica para crear un espacio que no solo sea funcional, sino también estéticamente
agradable y en sintonia con el entorno natural (Forgioni Flérez, 2014). La inclusion de
elementos paisajisticos, como jardines y terrazas verdes, mejora la calidad del aire y
la biodiversidad urbana, al tiempo que proporciona areas de relajacion y
esparcimiento para los usuarios. Este enfoque no solo enriquece la experiencia del

usuario, sino que también contribuye al bienestar general de la comunidad.

CONCEPTO. EIl limite como generador de una relacién interior exterior
Teniendo en cuenta lo anterior, el proyecto busca formar una relacion interior —
exterior a través del concepto del limite bajo la importancia de integrar el edificio al

contexto circundante.

¢ Qué es el limite?

Linea real o imaginaria que separa dos terrenos, dos paises o dos territorios.



En la arquitectura al generar espacios intermedios o intersticios se enmarca la
relacion interior — exterior, entre lo abierto y lo cerrado llegando a disiparse la frontera
del limite, por lo cual el limite pasa a comprenderse a través de la percepcion humana
el individuo sensitivamente experimenta a través de la transicién y por medio de los
sentidos capta la textura, el color, la luz, la atmosfera del lugar y es aqui cuando la
arquitectura debe tomar un papel del como configurar el limite para generar una
experiencia al usuario. Existen varios tipos de limite, pero para este documento nos

centraremos en tres tipos: Limite fisico Limite difuso Limite Perceptual.

Limite fisico: Elemento real compuesto por una masa que divide dos espacios.
Limite difuso: Linea o elemento que se desmaterializa y el cual se desdibuja con su
entorno.

Limite Perceptivo: de Diller, Scofidio y Renfro (DS+R): marco visual donde exhibe un
grafico discontinuo que se desdibuja en el entorno de modo sensorial, creando una
imagen entre interior y exterior de acuerdo a una transicion espacial, es decir el

individuo a través de los sentidos interpreta una sensacion de limite.

limite contundente il muro tangible limite perceptivo : protecion
limite difuso : talud

[Imagen: Tipos de Limite. Manuela Olarte 2018]

El proyecto plantea una busqueda del limite relacionando el edificio con su contexto,
en este caso se busca a partir de la fragmentacién de la masa vincular el interior con
el exterior formando una continuidad que permita traspasar de un lado a otro
permitiendo a los usuarios un facil acceso y una transicién que permite visualizar de

interior a exterior y viceversa conectando el edificio con un entorno natural.



ANALISIS DEL CONTEXTO

El entorno urbano de Sogamoso esta caracterizado por una mezcla de areas
residenciales, comerciales e industriales. La carrera 14, en particular, es un eje
comercial vital que ha experimentado un crecimiento significativo en las ultimas
décadas. De la misma manera la avenida del sol nos permite conectarnos con la Plaza
de mercado permitiendo un encuentro gastronémico en el que se realza la comida
local tradicional. Sin embargo, este crecimiento no ha sido acompanado por una
planificacién adecuada de espacios publicos y areas de esparcimiento.

La ubicacion del centro gastrondmico actualmente se situa donde se encuentran las
instalaciones de la sede de la policia municipal, que sera trasladada a otro sector,
ofrece una oportunidad para transformar este espacio en un punto de encuentro social
y cultural. Esta reubicacion permitira aprovechar un area subutilizada y convertirla en

un nucleo de actividad comunitaria, alineandose con las tendencias contemporaneas

de urbanismo sostenible y regeneracion urbana (Gehl, 2010).

[Imagen: Vista Aérea del Sitio con Indicaciones de Zonas Relevantes]
Importancia del Rio Monquira y Parques Circundantes

Contexto Histérico y Cultural de Sogamoso:

Sogamoso, conocida como la ciudad del sol y del acero, tiene una rica historia que se
remonta a los primeros asentamientos de la tribu muisca. Esta region ha sido un punto
central en el desarrollo cultural y econdmico de Colombia. La ciudad ha evolucionado
significativamente, pasando de ser un importante centro ceremonial de la civilizacion
muisca a convertirse en un nucleo industrial moderno. A pesar de su crecimiento,
Sogamoso enfrenta desafios importantes en términos de planificacién urbana y

disponibilidad de espacios verdes y culturales. Segun la Organizacion Mundial de la



Salud, cada ciudad debe proporcionar al menos 15 metros cuadrados de zona verde
por habitante; sin embargo, Sogamoso apenas alcanza los 3 metros cuadrados por
habitante (Organizacion Mundial de la Salud, 2021). Esta deficiencia afecta la calidad
de vida de los residentes y subraya la necesidad de proyectos como el Centro

Gastrondmico para mejorar la infraestructura urbana.

Necesidad de Equipamientos Culturales y de Esparcimiento

Sogamoso, a pesar de su crecimiento econdmico, carece de suficientes
equipamientos culturales y de esparcimiento que satisfagan las necesidades de su
poblacién. La creacion de un Centro Gastrondmico no solo responde a esta
necesidad, sino que también busca potenciar la actividad gastronémica como un
motor de desarrollo econdmico y cultural. Este enfoque es respaldado por estudios
que muestran como los equipamientos culturales pueden actuar como catalizadores
para la regeneracion urbana y el fortalecimiento de la identidad comunitaria
(ArchDaily, n.d.). Ademas, la inclusién de programas de formacion culinaria y eventos
culturales en el centro fomentara la cohesion social y proporcionara oportunidades

educativas y recreativas para los habitantes de Sogamoso.

[Imagen: Imagenes del lugar]

CENTRO GASTRONOMICO DE SOGAMOSO

OPERACIONES FORMALES

Las operaciones formales en el disefio del Centro Gastronémico de Sogamoso

son un aspecto esencial que define la organizacion y funcionalidad del espacio. Este



esquema abarca desde la disposicion de los elementos arquitectonicos hasta la
planificacion detallada de las actividades y flujos dentro del edificio. La formalizacion
de estas operaciones asegura que el centro no solo sea visualmente atractivo, sino
también altamente eficiente y funcional para sus usuarios. El enfoque en las
operaciones formales permite integrar aspectos como la accesibilidad, la seguridad y

la sostenibilidad en cada fase del disefio y construccién del proyecto.

/ i

’ / .
1. o Volumen Normativo

El volumen normativo define los limites y la forma basica del proyecto,
asegurando que cumpla con las regulaciones urbanisticas locales.

2. | R Vacio Central

Se realiza una perforacion a la masa con la intencion de generar una plaza
como elemento articulador entre el edificio y el rio.

3. " Fragmentacién de la masa.

Se realiza una sustracciéon modulada al volumen generando una permeabilidad
entre lo denso de la carrera 14 hacia la plaza que colinda hacia el rio.

4, N Escalonamiento del Volumen

En altura se genera un escalonamiento que se retrae hacia la esquina de la
carrera 14 permitiendo generar terrazas que conecten visualmente con el rio y el
parque.



PROGRAMA ARQUITECTONICO

El disefio del programa arquitecténico del Centro Gastrondmico en Sogamoso ha sido
concebido para satisfacer las necesidades de la comunidad local, integrando
funcionalidad y relacion con su entorno. La planta baja del proyecto juega un papel
crucial en la organizacién y distribucion de los espacios, asegurando una experiencia
fluida y accesible para todos los usuarios. En esta area se concentran las actividades
principales, creando un entorno dinamico y acogedor desde el primer momento en
que se ingresa al centro. La distribucion espacial se ha realizado con el objetivo de
facilitar el acceso y la movilidad, permitiendo una interaccion natural entre los

diferentes componentes del proyecto.
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[Imagen: Esquema del Programa Arquitecténico]

El area central de la planta baja esta destinada a las actividades gastrondmicas
principales. Aqui se ubican varios locales de comida, cada uno especializado en
diferentes tipos de cocina, lo que permite a los visitantes disfrutar de una variedad
de opciones culinarias. Estos locales estan organizados alrededor de una gran plaza
gue sirve como un espacio comun para el consumo de alimentos. Este disefio
promueve la interaccion social, ya que los comensales pueden compartir mesas y
disfrutar de sus comidas en un ambiente comunitario y vibrante. La plaza central no
solo es un lugar para comer, sino también para realizar actividades culturales,
convirtiéndose en el corazon del centro gastrondmico.

En el nivel de s6tano se han dispuesto areas de apoyo y servicios
complementarios. Estas incluyen areas de almacenamiento, y espacios para la
gestion de residuos. La ubicacion estratégica de estos servicios garantiza que las

operaciones diarias del centro sean eficientes y sostenibles.



Las aulas y espacios para talleres culinarios se encuentran sobre el segundo
nivel, permitiendo una facil accesibilidad para todos los interesados en aprender
sobre gastronomia. Estos espacios estan equipados con tecnologia y equipos
modernos, proporcionando un entorno adecuado para la educacién y la formacion
profesional. La proximidad de estas aulas a los locales de comida permite una
integracion entre la teoria y la practica, donde los estudiantes pueden aplicar
inmediatamente lo aprendido en un contexto real.

Sobre el tercer y cuarto nivel encontramos espacios de restaurantes y
gastrobar con un ambiente privado y mas intimo para que las personas que visiten
el lugar puedan disfrutar e interactuar comodamente, un componente esencial del
programa arquitectonico es la inclusién de areas verdes y espacios abiertos
ofreciendo a los visitantes la oportunidad de relajarse en un entorno natural. La
integracion de elementos paisajisticos crea un equilibrio entre las areas construidas
y los espacios verdes, promoviendo un ambiente saludable y agradable para todos
los usuarios.

La seguridad y accesibilidad son consideraciones clave en el disefio del centro
por lo tanto se toma en cuenta la implementacion de rampas, ascensores y pasillos
amplios para garantizar que todas las areas del centro sean accesibles para
personas con movilidad reducida. Ademas, la distribucion de los espacios ha sido
pensada para facilitar la evacuacién en caso de emergencia, con salidas de
emergencia claramente sefalizadas y rutas de evacuacion optimizadas. Estos
elementos aseguran que el Centro Gastronémico sea un lugar seguro y acogedor
para todos los visitantes, sin importar sus necesidades especificas.

El disefio del programa arquitecténico del Centro Gastrondmico en Sogamoso
es un reflejo de la importancia de crear espacios inclusivos y multifuncionales que
respondan a las necesidades de la comunidad. Cada detalle ha sido
cuidadosamente considerado para asegurar que el centro no solo sea un lugar para
disfrutar de la gastronomia, sino también un espacio de aprendizaje, interaccion
social y bienestar. Este enfoque integral asegura que el centro se convierta en un

punto de referencia en la ciudad, promoviendo una vida urbana activa y saludable.



SISTEMA ESPACIAL

El disefio del sistema espacial del Centro Gastrondmico en Sogamoso es
fundamental para garantizar la funcionalidad y fluidez en el uso de los espacios. Los
espacios se desarrollan por niveles teniendo en cuenta el grado de privacidad que
se requiere en cada actividad. El primer nivel plantea un espacio abierto y flexible
que, a través de intersticios generados por la fragmentacion, comunica la relacién
entre el interior y el exterior y una conexién entre la carrera 14 y la plaza central.
Este disefio permite que las personas puedan disfrutar de la experiencia
gastronomica y del paisaje circundante de manera integrada. La creacién de
espacios interconectados no solo mejora la accesibilidad, sino que también
promueve la interaccién social y la cohesion comunitaria, haciendo del centro un
lugar vibrante y acogedor.

Los niveles superiores se plantean mas cerrados, pero con una conexion visual
hacia el paisaje, permitiendo que las personas puedan disfrutar de vistas
panoramicas mientras participan en actividades internas. Estos niveles estan
destinados a funciones mas especificas y privadas, como aulas para la escuela
gastrondmica y zonas de descanso. La estructura de los niveles superiores asegura
que haya suficiente luz natural y ventilacion, creando un ambiente cémodo y
saludable para todas las actividades que se realicen. Ademas, el uso de materiales
transparentes y semitransparentes en ciertas areas ayuda a mantener una
sensacion de apertura y conexion con el exterior, incluso en los espacios mas

cerrados.

La propuesta volumétrica del Centro Gastrondmico de Sogamoso ha sido disehada
para integrarse armoniosamente con su entorno urbano y natural, proporcionando un
espacio funcional y atractivo para los visitantes. El disefio se basa en principios de
sostenibilidad, accesibilidad y estética, buscando ofrecer una experiencia unica que
refleje la cultura y la comunidad de Sogamoso.

El disefio volumétrico se caracteriza por volumenes escalonados que se adaptan
a la topografia del sitio y se relacionan con el entorno inmediato. Esta disposicién
permite maximizar el uso del espacio disponible, creando diferentes niveles de
interaccidon con el paisaje. Las terrazas y espacios al aire libre en distintos niveles

ofrecen vistas panoramicas del rio Monquira y al parque Iraca, actuando como



extensiones naturales del edificio y proporcionando areas adicionales para la
socializacion.

La organizacion volumétrica responde a la necesidad de crear un espacio
inclusivo y accesible, con conexiones mediante rampas, escaleras y ascensores que
facilitan la circulaciéon interna. Los volumenes estan conectados por una red de
caminos intuitivos y visualmente claros, ayudando a los usuarios a orientarse
facilmente. Grandes areas de vidrio en la fachada crean una conexion visual directa
entre el interior y el exterior, mejorando la iluminacion natural y reforzando la
sensacion de apertura.

El disefio también incluye espacios de transicion entre el interior y el exterior, a
través de vacios generados por la fragmentacién del volumen, que actuan como
zonas de descanso y encuentro. Estos espacios intermedios mejoran la calidad del
ambiente interior y fomentan la interaccion social, convirtiendo al centro en un lugar
donde las personas pueden conectarse y compartir experiencias.

En conjunto, la propuesta volumétrica ha sido disefiado para mejorar la
experiencia del usuario, promoviendo la accesibilidad, la interaccion social y la
conexioén con el entorno. Este enfoque integral asegura que el centro no solo sea un
lugar para disfrutar de la gastronomia, sino también un punto de referencia

arquitectdnico que celebra la cultura y la comunidad de Sogamoso.
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[Imagen: Relacion del edificio con el Rio]

CIRCULACION

La circulacion en el Centro Gastrondmico de Sogamoso esta disefiada para
maximizar la eficiencia y accesibilidad. El primer nivel plantea varios accesos a

través de vacios, generando una relacion entre el edificio y la ciudad, permitiendo



que el usuario pueda acceder facilmente. Para ingresar a los niveles superiores, se
entra por el acceso de la calle 11, que es una via de mayor flujo de personas.
Posteriormente, se sube por unas escaleras que conducen al segundo nivel, donde
se encuentra la administracién general y una recepcion para dar paso a la escuela
gastronomica. Desde el punto de la recepcion, también se accede a los pisos
superiores mediante una rampa escalonada que se proyecta sobre la fachada
oriental que corresponde con la carrera 14, estableciendo una transicion entre el
interior y el exterior.

Ademas, los puentes que conectan el volumen sobre los vacios generados
permiten una circulacion fluida y eficiente en todo el edificio. Estos puentes no solo
facilitan el movimiento entre diferentes areas del centro, sino que también ofrecen
vistas unicas del entorno y del interior del edificio, enriqueciendo la experiencia del
visitante. La circulacion vertical es otro aspecto crucial del sistema espacial. Se han
instalado escaleras y ascensores en ubicaciones estratégicas para garantizar un
acceso eficiente entre los diferentes niveles del centro. Estos elementos verticales
estan disefiados para ser visibles y accesibles desde los principales puntos de
entrada y areas comunes, reduciendo el tiempo que los usuarios necesitan para
desplazarse entre pisos.

Los ascensores estan adaptados para personas con discapacidades,
asegurando que el centro sea inclusivo y accesible para todos. Ademas, la
ubicacion de las escaleras permite una evacuacion rapida en caso de emergencia,
un factor crucial para la seguridad de los visitantes. La disposicién de los caminos
internos esta pensada para minimizar las distancias a recorrer y evitar cruces
innecesarios, lo cual es especialmente importante en un espacio que se espera sea
frecuentado por un gran numero de personas. Ademas, se han implementado
soluciones de disefio para que los pasillos sean amplios y bien iluminados,
mejorando la accesibilidad para todas las personas, incluidas aquellas con movilidad

reducida.
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[Imagen: Circulacién]

SISTEMA PORTANTE

La estructura que se emplea para el volumen es el sistema aporticado en
acero, el cual permite generar grandes luces y liberar el espacio con una
modulacion de 12-6. Este enfoque estructural permite organizar la estructura de tal
forma que no impida las diferentes actividades que se desarrollan en el centro,
asegurando la flexibilidad y adaptabilidad del espacio. Los detalles del sistema
estructural han sido disefiados para garantizar la seguridad y estabilidad del edificio,
al mismo tiempo que permiten una distribucion libre y abierta de los espacios
interiores.

El sistema aporticado en acero es fundamental para soportar la carga del
edificio y distribuirla eficientemente hacia los cimientos. Esto no solo proporciona
estabilidad, sino que también permite crear grandes espacios abiertos sin la
necesidad de columnas intermedias, lo cual es ideal para un centro gastronémico
donde la flexibilidad y la amplitud son esenciales. La utilizaciéon de acero aporta
resistencia y durabilidad, asegurando que la estructura pueda soportar tanto las
cargas estaticas como dinamicas a las que estara sometida durante su vida util.

Ademas, el diseno modular del sistema estructural facilita futuras

modificaciones o expansiones del edificio, permitiendo adaptarse a las necesidades



cambiantes del centro gastrondmico. La modulacién de 12-6 proporciona un patron
repetitivo que simplifica la construccion y el mantenimiento, reduciendo los costos y
el tiempo de construccidn. Los detalles del sistema estructural incluyen también la
integracion de elementos de proteccion sismica, garantizando que el edificio sea

seguro en una region susceptible a movimientos teluricos.

[Imagen: Detalles del Sistema Estructural]

Fachada Principal

La fachada principal del Centro Gastrondmico de Sogamoso refleja una vision
contemporanea y funcional, siendo estéticamente atractiva y accesible. Utiliza
materiales modernos como vidrio y acero, combinados con elementos naturales,
creando una armonia visual que integra el edificio con su entorno urbano y
paisajistico.

El uso extensivo del vidrio permite una conexion visual directa entre el interior y
el exterior, mejorando la calidad del ambiente interior con abundante luz natural.
Esto hace que el edificio se sienta mas abierto, accesible y que la sensacion de
limite sea casi imperceptible, facilitando la orientacion de los visitantes. La estructura
de acero proporciona resistencia, durabilidad y un aspecto moderno, permitiendo
espacios abiertos y flexibles sin interrupciones visuales.

Elementos naturales como jardines verticales y revestimientos de madera
afnaden calidez y vida al disefio, mejorando la estética y aportando beneficios

ambientales como la mejora de la calidad del aire y el aislamiento térmico. La



entrada principal, claramente definida con amplias puertas automaticas, es inclusiva
y accesible, facilitando el acceso a personas con movilidad reducida.

La fachada también incluye areas de sombra y proteccion contra las
inclemencias del tiempo, disefiadas con toldos y pérgolas que complementan la
estética general del edificio. Estos elementos aseguran la comodidad de los
visitantes mientras esperan o se desplazan hacia el interior.

La fachada principal del Centro Gastrondmico de Sogamoso une modernidad,
funcionalidad y naturaleza, asegurando que el centro sea un punto de referencia en
la ciudad y proporcionando un espacio acogedor y accesible para todos los

visitantes.

Vista del Interior del Centro Gastrondmico

El interior del Centro Gastrondmico de Sogamoso ha sido disefiado para
ofrecer una experiencia unica y enriquecedora. La distribucion de los espacios
interiores equilibra funcionalidad y estética, creando un entorno acogedor que invita
a la interaccion social y el disfrute de la gastronomia. Al ingresar, los visitantes son
recibidos por amplios espacios abiertos que facilitan el movimiento y la exploracion,
con una disposicion de elementos interiores que maximiza el confort y la
accesibilidad.

La planta baja, nucleo del centro, es un espacio multifuncional y dinamico, con
una variedad de mdédulos de comida organizados alrededor de una circulacion lineal
que se extiende hacia la plaza central que promueve la socializacién. Este disefio
abierto facilita el acceso a los locales y adapta la plaza central para eventos y
actividades culturales.

El uso de materiales naturales como la madera, combinados con elementos
modernos como vidrio y acero, crea un ambiente calido y sostenible. La iluminacion,
tanto natural como artificial, esta cuidadosamente planificada para mantener un
ambiente luminoso y seguro, destacando areas especificas como los locales de
comida y las zonas de descanso.

En conjunto, el interior del Centro Gastronémico de Sogamoso combina
calidad, funcionalidad y estética, creando un entorno hermoso y accesible que
celebra la cultura y la comunidad de Sogamoso, ofreciendo una experiencia

gastrondmica unica y enriquecedora.



CONCLUSIONES

El proyecto del Centro Gastrondmico de Sogamoso representa una iniciativa
integral para abordar diversos desafios urbanos y mejorar la calidad de vida de los
habitantes. A través de un disefio cuidadosamente planificado, este centro no solo
revitaliza el eje comercial de la carrera 14, sino que también proporciona un espacio
de encuentro cultural y social que enriquece la vida comunitaria.

Uno de los aspectos mas destacados del proyecto es su enfoque en la
sostenibilidad y la integracion con el entorno natural. La utilizacion de materiales
reciclables como el acero y la madera, junto con la incorporacion de jardines
verticales, demuestra un compromiso claro con la proteccion del medio ambiente.
Estas caracteristicas no solo mejoran la estética del edificio, sino que también
contribuyen a la eficiencia energética y al bienestar de los usuarios, creando un
ambiente saludable y agradable.

El disefio arquitectonico del centro, que combina elementos modernos y
naturales, refleja una armonia visual que atrae a los visitantes y los invita a explorar
y disfrutar de los espacios interiores. La transparencia proporcionada por los
amplios paneles de vidrio no solo permite una conexién visual entre el interior y el
exterior, sino que también facilita la orientacién y la navegacion dentro del edificio.
Esta accesibilidad y apertura son esenciales para crear un ambiente inclusivo donde
todos los visitantes se sientan bienvenidos.

Ademas, el centro ofrece espacios educativos equipados con tecnologia de
ultima generacion, integrando teoria y practica en un entorno real. Esta proximidad
entre las aulas y los locales de comida facilita el aprendizaje y la aplicacion
inmediata de las habilidades culinarias, promoviendo el desarrollo de una cultura
gastronomica rica y diversa en la ciudad. Este enfoque educativo no solo beneficia a
los estudiantes, sino que también contribuye al dinamismo econémico de la region,
atrayendo a visitantes y fomentando el turismo gastronémico.

La fachada principal del centro es una declaracién de modernidad y
funcionalidad, disefiada para ser inclusiva y accesible. Las amplias puertas
automaticas y las areas de sombra y proteccion aseguran la comodidad y la
seguridad de los visitantes, demostrando una atencién cuidadosa a los detalles y

una comprension profunda de las necesidades de los usuarios. Esta fachada no



solo es visualmente atractiva, sino que también mejora la experiencia de los
visitantes desde el momento en que llegan al centro.

En conclusion, el Centro Gastrondmico de Sogamoso es un proyecto que
aborda de manera efectiva las necesidades de planificacion urbana de la ciudad,
proporcionando un espacio multifuncional y sostenible que enriquece la vida
comunitaria. Al combinar elementos de disefio modernos y naturales, este centro no
solo mejora la estética del entorno urbano, sino que también promueve la
interaccion social, la educacién y el bienestar ambiental. Este proyecto es un
ejemplo de como una planificacion urbana consciente y enfocada en la comunidad
puede transformar positivamente una ciudad, creando espacios inclusivos y

vibrantes que responden a las necesidades y aspiraciones de sus habitantes.
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ANEXOS
PLANTA DE LOCALIZACION
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